不合格项目小知识

[bookmark: OLE_LINK9]
一、柠檬黄
[bookmark: _GoBack]柠檬黄是合成着色剂，呈鲜艳黄色，常用于饮料类、配制酒、糖果、膨化食品、风味发酵乳、腌渍蔬菜、果冻等食品中以改善外观。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，花卷和黄面制作中不得使用柠檬黄。造成食品中柠檬黄不合格的主要原因是生产经营企业超限量、超范围使用。
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